
Dolce sinfonia                                
“Longarone 29/11/2021  

Per la preparazione del gelato  “Dolce Sinfonia” serviranno i seguen> ingredien>: 

Base bianca, salsa al cioccolato,  pasta nocciola, ricoCa fresca, zucchero liquido e stabilizzante, fichi secchi 
sciroppa> al rhum 

Dopo aver lasciato maturare la base bianca procediamo all’assemblaggio degli altri ingredien> cos>tuen> la 
riceCa seguendo questo schema : 

In questa riceCa si può aumentare a piacere la quan>tà di una crema a scapito dell’altra. Il gelato, alla fine 
potrà essere guarnito/arricchito al suo interno con fichi secchi sciroppa> al rhum. 

LATTE GR 627

PANNA 35% GR 126

L.M.P. GR 50

SACCAROSIO GR 140

DESTROSIO GR 32

GLUCOSIO 38/40 GR 20

NEUTRO GR 5

TOTALE GR 1000

BASE BIANCA GR 525

SALSA AL CIOCCOLATO GR 90

RICOTTA GR 200

PASTA NOCCIOLA GR 80

Z.L. GR 100

STABILIZZANTE GR 5

TOTALE GR 1000


